
КАЖДОГО ГОСТЯ МЫ УГОЩАЕМ БОКАЛОМ ИГРИСТОГО

 ПОДАЁТСЯ С БЛИНЧИКАМИ И ТОПЛЁНЫМ МАСЛОМ 

 ЗАВТРАКИ 
12:00 - 15:00

 ОМЛЕТ 
 с олениной и перечным соусом 

750

 ЯЙЦО БЕНЕДИКТ 
 с форелью слабой соли и солодовым голландезом 

700

ОЛАДЬИ 
 из цуккини с зернёным  творогом, гелем из свёклы и лепестками миндаля 

680

СЫРНИКИ
 с вареньем из жимолости и фермерской сметаной 

 ФРАНЦУЗСКИЙ ОМЛЕТ 
 с форелью слабой соли и кремом из ряженки  

 КАША 
 из овсяного толокна со свежими ягодами  

600

750

450

ДОПОЛНЕНИЯ

 ИКРА 

 КАМЧАТСКИЙ КРАБ 

 ЛОСОСЬ 

500

600

 ФОРЕЛЬ 

 ОСЁТР 

200

2200

 ПАЛТУС 

 ЩУКА 

200

500

 ЯЙЦО ПАШОТ 100

ПАРМЕЗАН 150

ДЕСЕРТЫ 

РЖАНОЙ БРАУНИ С МУССОМ ИЗ БЕЛЫХ ГРИБОВ
и редукцией из кваса 

НЕНАПОЛЕОН С ЧЕРНОСЛИВОМ
и ганашем из белого шоколада                                                                                                 

МЕДОВИК                                                                                                                              
с сорбетом из чёрной смородины 

АННА ПАВЛОВА 
с брусничным конфи, сметанно-лаймовым кремом и сезонными ягодами 
                                                                                                                           

600

650

600

650

В случае, если у вас есть аллергические реакции на любые продукты, пожалуйста, сообщите об этом сотруднику ресторана.
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САЛАТЫ И ЗАКУСКИ 

СЫРЫ С ВАРЕНЬЕМ ИЗ СЕЛЬДЕРЕЯ,        
сезонной ягодой, кедровыми орехами 

ТАРТАР ИЗ ВЫРЕЗКИ МОЛОДОГО ОЛЕНЯ                                                                            
с гречневыми чипсами  и гелем из чёрной смородины

«ЧЕРНОСЛИВ» ИЗ СВЁКЛЫ С КРЕМОМ ИЗ КОЗЬЕГО СЫРА                                     
и лесными орехами 

ХРУСТЯЩИЕ БАКЛАЖАНЫ С МОЛОДЫМ СЫРОМ                                                                   
и свежими томатами 

СМОРРЕБРОДЫ С БАЛТИЙСКОЙ КИЛЬКОЙ,                                                                                         
кремом из печёной свёклы и малосольными огурцами 

БАЛТИЙСКАЯ СЕЛЬДЬ ПОД ШУБОЙ 
в свекольной глазури 

МИМОЗА С ПЕЧЕНЬЮ ТРЕСКИ И ЩУЧЬЕЙ ИКРОЙ                                                                

ФОРЕЛЬ СЛАБОЙ СОЛИ С РУККОЛОЙ                                                                      
с зернённым творогом и клубникой 

ПАШТЕТ ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ                                                            
с луковым мармеладом и булочкой бриошь 

ЖАРЕННАЯ РЕПА С МУССОМ ИЗ ТЫКВЫ                                               
с кремом из брынзы 

САЛАТ ИЗ ХОЛОДНОЙ ТЕЛЯТИНЫ                                              
с соусом из брусники и редьки 

САЛАТ С КРАБОМ, ОПАЛЕННОЙ КУКУРУЗОЙ                                                
и соусом беарнез  

СУПЫ 

БОРЩ ИЗ ПЕЧЁНОЙ СВЁКЛЫ                                                                                                                                                                           
с маринованными грибами, бычьими хвостами и мозговой косточкой

КУРИНЫЙ БУЛЬОН С ГРУДКОЙ СУ-ВИД И УШКАМИ                                                              

ДВОРЯНСКАЯ УХА
с форелью, окунем и палтусом 

ЩИ ИЗ КРОШЕВА С ЯЙЦОМ    

                                                                                                                                                                             

                                                      

                                                                                         
В случае, если у вас есть аллергические реакции на любые продукты, пожалуйста, сообщите об этом сотруднику ресторана.

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА 

ОССОБУКО ИЗ ОЛЕНИНЫ С ПЕЧЁНЫМИ ПЕРЦАМИ                                                                                               
и соусом порто 

ТОМЛЁНЫЕ ТЕЛЯЧЬИ ЩЕЧКИ С МУССОМ ИЗ ТЫКВЫ                                                                            
и кабачковыми оладьями 

СКОБЛЯНКА С ТОЛЧЁНЫМ КАРТОФЕЛЕМ                                                                                               
и малосольными огурцами 

МОРСКОЙ ОКУНЬ С КАМЧАТСКИМ КРАБОМ                                                                               
в сметанном соусе 

КУНДЮМЫ С ГРИБНОЙ ИКРОЙ                                                         
хрустящим луком и трюфельной сметаной 

ПАЛТУС С МУССОМ ИЗ ЗЕМЛЯНОЙ ГРУШИ                                                                                             
и маринованными томатами 

МОРСКАЯ ФОРЕЛЬ СО СЛИВОЧНО-ОРЕХОВЫМ ШПИНАТОМ                                                                           
соусом биск и красной икрой 

УТИНАЯ НОЖКА КОНФИ                                                                                             
с пастернаком 

ГОВЯЖЫЙ ЯЗЫК С ПОЛБОЙ                                                                            
и муссом пармезан 

БУЖЕНИНА С ЛУКОВЫМ СОУСОМ                                                      
с картофелем, хреном и горчицей 

ГОЛУБЦЫ ИЗ ГОВЯДИНЫ С РИЗОТТО                                                      
из краснокочанной капусты  

 ГАРНИРЫ

БИТЫЙ КАРТОФЕЛЬ В ТРАВАХ      

ТОЛЧЁНЫЙ КАРТОФЕЛЬ С УКРОПОМ И СЛИВОЧНЫМ МАСЛОМ

ПОЛБА С ПАРМЕЗАНОМ
и горошком 

ГРЕЧНЕВАЯ КАША С ГРИБАМИ

ШПИНАТ В СЛИВКАХ С КЕДРОВЫМИ ОРЕХАМИ 

ХЛЕБ 
 

  

 
Цены указаны в рублях. К оплате принимаются рубли и банковские карты (VISA, Maestro, Mastercard, Мир, AmEx).              

Данный материал является информационным. Меню с описанием состава и выхода блюд находится на доске потребителя.
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