
CHEF’S TABLE

«Tierra de Gauchos»

Новый сет от шеф-повара Михаила Курохтина.

Из старого света, через атлантику в аргентинские пампасы

Сопровождение

Ужин дополняет уникально подобранный винный сет из 4х 

бокалов от сомелье Юрия Скорнякова

Цена ужина: / Винный сет: 6 000 6 000

Забронировать Chef’s Table: +7 977 188-04-74

Хот-дог с осьминогом

Тар тар  костный мозг  хлеб  ·   · 

   Chandon Rose Bodegas Chandon, Mendoza, Argen�na

Эмпанадас  грибной чай  · 

   Miraval Rose, Provence, France

Pollo asado

   Mencia Joven, Castro Ventosa, Bierzo, Spain

Cтриплойн  фасоль  · 

   Catena Alta Malbec, Mendoza, Argenna

Молочный флан  дульсе де лече  · 

Риет из форели  желе из трав   рикотта  ·   · 

Картофель  угорь  страчателла  ·   · 

Креветки пиль пиль  чили  хлеб  ·   · 

«Цветок оленя»

Паштет из утки  слива  хлеб  ·   · 

Гребешки  тофу  кукуруза  ·   · 

     Хумус  роти  эдамамэ  ·   · 

Картофельные чипсы  мясная пудра  соус  ·   · 

     Зелёный салат  темпе  фалафель  ·   · 

     Баклажан  арабьята  фасоль  ·   · 

Лазанья с крабом  папайя  · 

Шакшука  симит  мята  ·   · 

Цыплёнок  пак-чой  брынза  ·   · 

Утиная грудка 65°  гратен  козий сыр  ·   · 

Лось  картофель  копчёный чеддер  ·   · 

Оленина  орзо  грибы  ·   · 

Паста пиль пиль  понзу  · 

     Гречневая лапша  грибы  тофу  ·   · 

Треска  пак-чой  грейпфрут   ·   · 

Осьминог  лимонный мадлен  картофель  ·   · 

Бургер говядина  варенье из томатов  · 

Щёчки  мятый картофель  · 

Вырезка ягнёнка  кускус  печёные овощи  ·   · 

Говядина Веллингтон 

Сырники  солёная карамель  копчёная сметана   ·  · 

Крем-брюле  арахис  груша  маршмеллоу      ·  ·  · 

Конфеты «Midsummer»

Чизкейк  фисташка  вишня  ·   · 

1 КУРС 3 КУРС

4 КУРС

Гребешки кольраби понзу  ·   ·   

Тунец морская спаржа лимонный гель   ·   ·   

Тартар из говядины  чёрный чеснок  пармезан  ·   · 

RAW

.............................780

..............................................890

............................................980

...................................................................................980

...................................................720

......................................................1300

...........................................................650

.........................420

....................................860

..............................................780

.........................................................1180

..............................................................680

......................................................860

.............................960

................820

....................................................880

...............................1600

...................................1100

.............................................................1800

..............................................................1060

..........................................860

...................................................1480

.......................1620

.....................................860

.........................................................1200

.......................1180

....................................................................1650

..............620

.....................720

....................................................................380

......................................................620

Все цены указаны в рублях и включают все налоги и сборы
Пожалуйста, сообщите официанту, если у вас есть аллергия на какие-либо продукты или ингредиенты

Куриный бульон  равиоли  · 

Рамен  говядина  лотос  ·   · 

Борщ с косулей  копчёная сметана  чернослив  ·   · 

2 КУРС

...........................................................580

.............................................................840

...............690

По будням с 12.00 до 16.00 бокал игристого Tête de Cheval - 480


