
Салаты
Оливье с колбасой
Селёдка под шубой

Салат с копчёной курой ,  жареными вешенками,
молодым картофелем и маринованным луком

БАНКЕТНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ

Холодные закуски
Мясное плато

(хамон, прошутто, парма, буженина, сыровяленая оленина)
Рыбные деликатесы

(кета слабой соли, форель холодного копчения, масляная рыба, гравлакс из
лосося со свеклой и апельсином)

Домашние соленья
(соленые рыжики с маринованным луком, маринованные черри, солёные

огурчики и шеф-посола, огурчики по-азиатски,
 красная квашеная капуста по-грузински)

Plate de wine
(камамбер, пармезан, сырный хворост, сыр блю, гауда, артишоки, оливки

каламато, вяленые томаты, каперсы и крустинни)
Мясной аспик (мясное заливное на 4х видах мяса)

Рулетики из цуккини с моцареллой,
вялеными томатами и оливками

Рулетики из баклажана  с  творожным сыром,
грецким орехом и соусом песто

Форшмак  из балтийской селёдки
Паштет  из куриной печени с луковым джемом

Горячие закуски
Запечённый картофель с уткой, вешенками и моцареллой
Спрингроллы с креветками и пикантным имбирным соусом

Классический жульен с белыми грибами, курой и моцареллой

Безлимитное шампанское!

Десерт
Tarte de Napoleon

Стоимость банкетного предложения 3900 руб. с человека не включая сервисный сбор 10%. 

Горячие блюда
Медальоны из вырезки телятины с молодым картофелем и грибным соусом шу

Стейк кеты с цукини и белым винным соусом
Утиная грудка по-пекински с нутом

Хлеб 90гр Вода  0,5 Морс 0,25


