
 
 
 

 
 

 
 

Приглашаем вас в новогоднюю сказку  

отеля Marco Polo Saint - Petersburg! 

 
Праздник в ресторане «Marco Polo Saint-Petersburg» – это всегда 

торжественная атмосфера парадного Петербурга в классическом интерьере XIX 

века. 

 Бутик-отель 4* «Marco Polo Saint - Petersburg» готов предоставить 

торжественно украшенный банкетный зал на 46 персон для вашего 

мероприятия, банкетное  меню, тематическое оформление и организацию 

праздника «под ключ».  

Мы постараемся учесть ваши пожелания и сделать ваше событие 

незабываемым.  Для вас: 

      - Готовые варианты банкетного меню от 3 000 руб. на персону 

- Составление  индивидуального меню с учетом ваших пожеланий 

- Закрытие зала под мероприятие 

- Подбор ведущего, организация музыкально-развлекательной 

программы, при необходимости. 

- Праздничное украшение зала  

 

 

 

 

 

Банкетный менеджер: 

          Станислав Сазонов 

          тел.+7(931) 637-34-21  

          тел.+7(963) 247-03-90 

  
 



 

 
 
 

 
              Возможные варианты рассадки гостей 

 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 



 
 
 

 
Банкетное меню 

«Марко Поло» 
Холодные блюда 

Фрукты 

 
Салаты 

Цезарь с курицей 

 
Горячее блюдо 

Буженина с пюре 
 

Хлебная корзина 
 

Напитки 
 

Морс  - 0,3 л 
Минеральная вода -  0,5 л 

 
 

 

Стоимость на персону 3 000 рублей. 

 
 

Мясная тарелка 
Сырная тарелка 

Соленья 
Сельдь с картофелем 

Оливки/маслины 
Рулеты из баклажанов 

Ассорти маринованных грибов  

Овощной салат 
Салат Будапешт со свининой 

Судак по-милански 
Стейк из индейки с овощным соте 



 
 
 

Банкетное меню 

«Петербург» 
Холодные блюда 

Фрукты 

 
Салаты 

Цезарь с курицей 
 

Горячие закуски 

 
Горячее блюдо 

Телятина  Графа Строганова с пюре 
 

 

Хлебная корзина 
 

Напитки 
 

Морс  - 0,3 л 
Минеральная вода -  0,5 л 

 
 

Стоимость на персону 3 500 рублей. 

Мясная тарелка 
Сырная тарелка 

Брускетты с лососем 
Сельдь с картофелем 

Оливки/маслины 
Ассорти маринованных грибов 

Овощной салат 
Салат Будапешт со свининой 

Баклажаны, запеченные с сыром томатами 
Жульен с грибами и курицей 

Судак по-милански 
Стейк из индейки с овощным соте 



 
 
 

Банкетное меню 

«Москва» 
Холодные блюда 

Фрукты 

 
Салаты 

Цезарь с креветками 
 

Горячие закуски 

 
Горячее блюдо 

 

 

Хлебная корзина 
 

Напитки 
 

Морс  - 0,3 л 
Минеральная вода -  0,5 л 

 

Стоимость на персону 4 000 рублей. 

Мясная тарелка 
Сырная тарелка 
Канапе с лососем 
Бриошь с икрой 
Оливки/маслины 

Рулеты из баклажанов 
Ассорти маринованных грибов 

Овощной салат 
Оливье с курицей 

Баклажаны, запеченные с сыром и томатами 
Жульен с грибами и курицей 

Стейк из форели с овощным соте 
Телятина  Графа Строганова с пюре 

Стейк из индейки с овощным соте 



 
 
 
 

Уважаемые гости, 
Банкетные меню — это лишь отправная точка в 

гастрономическом удовольствии вашего мероприятия. 
 

В любое меню можно включить блюда: 
- рулетики из баклажанов  

- овощное ассорти  

- мясное ассорти  

- брускетта с лососем  

- салат «Цезарь» с куриной грудкой или креветками 

- бриошь с икрой 

- канапе с лососем 

- грибной жульен с куриной грудкой  

- рыбное ассорти 

- ассорти солений  

- салат  овощной 

- сырное ассорти  

- салат «Оливье» с куриной грудкой  

- сельдь с картофелем  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Ресторан Марко Поло  
12-я линия В.О., д 27 
Тел./Wtsapp: +7 963 247-03-90 


