
WELCOME 
DRINKS

ВАРИАНТ 1 - 350 рублей/персона

Бокал игристого Endemics Riesling Brut 1/125 мл.

Клубника в шоколадной глазури 1/20 г.    

Канапе сыр и виногорад  1/40 г.   

ВАРИАНТ 2 - 450 рублей/персона

Бокал игристого Endemics Riesling Brut 1/125 мл. 

Мини-пирожное Макарони 1/25 г.

Канапе с лососем и кремчиз 1/40 г. 

ВАРИАНТ 3 - 650 рублей/персона

Бокал игристого Endemics Riesling Brut 1/125 мл.  

Шот с креветкой и свит чили 1/40 г    

Тарталетка с тартаром из говядины 1/40 г     

Эклер мини с белым шоколадом 1/60 г  



МЕНЮ
ХУМУС ИЗ ПЕЧЁНЫХ ОВОЩЕЙ 

С АРТИШОКОМ И ЛОСОСЕМ ГРАВЛАКС

Chateau Beaulieu AOC Aix-en-Provence white dry

ИНДЕЙКА СУ ВИД 
ПОД СОУСОМ ДОР БЛЮ

BIO Gruner Veltliner Loss und Lehm Schodl white dry

ТАР-ТАР ИЗ ТУНЦА С КЛУБНИКОЙ 
И СЛИВОЧНЫМ СЫРОМ

Naturallement Pur Grenache red dry

ГОВЯЖЬЯ ЩЕКА В СОУСЕ ДЕМИГЛЯС 
С ТЕМНЫМ ШОКОЛАДОМ, КРЕМОМ 
ИЗ КАРТОФЕЛЯ И СВЕКЛОЙ КОНФИ

Insatiable Nero Antica red semi-dry

ЧЕРНИЧНЫЙ ТАРТ С КРЕМ БРЮЛЕ

Riesling Le Grand Frisson IGP Pays d'Oc 

white semi-dry 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Ассорти сыров 
Брускетта с куриным паштетом 
Брускетта с томатами и сливочным сыром 
Рулетики из баклажанов
Мясное ассорти 

САЛАТЫ
Салат с хрустящими баклажанами 
Оливье с курицей

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА НА ВЫБОР
Шашлык из свинины 
Шашлык из курицы 
Кальмар на гриле

ГАРНИР НА ВЫБОР
Запеченный картофель 
Рис басмати 

ВЫПЕЧКА
Грузинский лаваш

ДЕСЕРТЫ
Медовик 

НАПИТКИ
Вода б/г
Морс ягодный

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ №1

Стоимость 2500 руб/персона

50 г
60 г

 50 г
25 г
50 г

150 г
150 г

55 г

180/135/40 г
170/135/40 г

130/60 г

 75 г
75 г

100 г

Выход еды на одного гостя - 1100 г
Выход напитков на одного гостя - 500 мл

250 мл
250 мл



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Овощная нарезка 
Брускетта с индейкой 
Брускетта с томатами и сливочным сыром
Мясное ассорти
(ростбиф, буженина, говяжий язык)
Рулетики из баклажанов

САЛАТЫ
Цезарь с курицей 
Греческий салат

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА
Кутабы с сыром

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА НА ВЫБОР
Утиная грудка с пюре из моркови 
Спагетти с морепродуктами в томатном соусе
Бефстроганов с пюре 

ВЫПЕЧКА
Хлебная корзина 

ДЕСЕРТЫ
Фрукты сезонные
Эклер ванильный 

НАПИТКИ
Вода б/г 
Морс ягодный

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ №2

Стоимость 3200 руб/персона

80 г
 35 г
 25 г
50 г

35 г

 150 г
120 г

80 г

80 г 

 255 г
350 г
320 г

100 г
110 г

Выход еды на одного гостя - 1200 г
Выход напитков на одного гостя - 500 мл

250 мл
250 мл



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Ассорти сыров 
Овощная нарезка
Винный сет
Брускетта с томатами и сливочным сыром 
Брускетта с индейкой 
Татаки из форели

САЛАТЫ
Салат с хрустящими баклажанами 
Оливье с говядиной

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА
Креветки с чесноком в винном соусе

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА НА ВЫБОР
Стейк МАЧЕТЕ 
Форель на гриле 

ГАРНИР НА ВЫБОР
Запеченный картофель 
Овощи гриль

ВЫПЕЧКА
Фокачча пармезан 

ДЕСЕРТЫ
Блинный торт с черникой 
Фрукты сезонные 

НАПИТКИ
Вода б/г 
Морс ягодный

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ №3

Стоимость 4000 руб/персона

50 г
90 г

 50 г
50 г
45 г
45 г

150 г
 100 г

50 г

120 г

 250 г
150 г

75 г
75 г 

Выход еды на одного гостя - 1300 г
Выход напитков на одного гостя - 500 мл

100 г

250 мл
250 мл

115 г



ЙОГУРТОВЫЙ ТОРТ МАРАКУЙЯ 
густой и яркий крем из воздушно-белого натурального йогурта 
маракуя с добавлением спелых ягод или нежных фруктовых 
кусочков и пропитанный сиропом белый бисквит. 

МЕДОВИК 
нежный сливочный крем  - фирменная прослойка для самого 
известного из медовых тортов. Крем, идеально ложащийся 
на мягкие коржи, выпеченные с добавлением свежесобранного 
цветочного меда.
 

ТИРАМИСУ
знаменитый истинно-итальянский крем-мусс на основе мягкого 
сыра Маскарпоне с добавлением сливок в сочетании с 
классическим бисквитом, пропитанным кофейным сиропом 
с добавлением ликера «Амаретто»

ЧИЗКЕЙК
горячего или холодного приготовления - десерт, приготовленный 
из сливочного сыра, сливок, яиц и сахара с бисквитной подложкой. 
Его можно покрыть свежими фруктами, ягодами, 
карамелизированным орехом или взбитым пюре «манго-маракуя»

СМЕТАННИК 
любимый домашний десерт, традиционный сметанный торт 
на пышных коржах, пропитанных нежным сметанным кремом 

ШОКОЛАДНЫЙ ТОРТ
мусс «Два Шоколада» состоит из шоколадного бисквита 
и двух воздушных суфлейных слоев молочного и горького 
шоколада, следующих друг за другом в стиле омбре.

НАПОЛЕОН 
воздушный торт из тонкого хрустящего теста, 
прослоенных заварным кремом.

ТОРТЫ

Стоимость 2500 руб/кг



ВОДКА
Царская 
Мамонт 
Онегин 

ВИСКИ 
Samuel Gelston's (Ирландия) 
Dewar's White Label (Шотландия) 
Inchmoan 12 Years Old

РОМ 
La Criolla  Caribbean White Rum
Appleton Estate Signature Blend

ДЖИН
Barrister Organic
Broom Dry Gin 

ВИНО БЕЛОЕ 
Vinho Verde Liberio
Boira Pinot Grigio, Portugal
Muddy Boots Sauvignon Blan, Italy
Riesling River Route Becksteiner 
Winzer, Germany

ВИНО КРАСНОЕ 
Una Delicia Merlot,Chile
Fontegaia MontepulcianoD'Abruzzo 
DOC, Italy
Spatburgunder Tiefgang, Germany
Bad Angel Cabernet Sauvignon, France 

ИГРИСТОЕ ВИНО 
Pinot Grigio Brut Colle Bacco, Italy
Cava, Spain  
Martini Prosecco, Italy

ВОДА
Аква Минерале газ и б/г
Даусуз Грузия газ и б/г  
Даусуз Грузия газ и б/г 

НАПИТКИ

500мл
500мл
500мл

700мл
 700мл 
700мл

700мл
700мл

700мл

700мл

750мл
750мл
750мл

750мл

750мл

750мл
750мл
750мл

750мл
750мл
750мл

250мл
500мл
850мл

1500
3000
3190

6290
3900
9950

4500
7500

4100
4100

1890
1790
2300

2700

2100

1900
3500
3500

2100
1900
3500

220
250
360



ПРИЯТНЫЕ 
БОНУСЫ 

ДЛЯ КОМПАНИЙ ОТ 15 ЧЕЛОВЕК 
МЫ ПРИГОТОВИЛИ ПРИЯТНЫЕ 
БОНУСЫ:

При заказе банкета от 5000₽ на 1 гостя - 
торт в подарок;

При заказе банкета от 6000₽ на 1 гостя -  
вэлком-дринк в подарок;

ТАКЖЕ К УСЛУГАМ ГОСТЕЙ:

-Приветственный коктейль 

-Фуршет

-Развлекательная программа, 
ведущий, dj, вокалисты

-Декор зала 

-Фотограф, видеограф

-Игры и развлечения

-Анимация

-Торты на заказ


